
BIJELA KREMA

PodruËje primjene:

Doziranje:  

Sastojci:

Prednosti upotrebe:

Prednosti kvalitete: 

Pakiranje:

Skladiπtenje: 

Rok valjanosti:

Gotova praπkasta mjeπavina za kreme razliËitih vrsta, koje se
pripremaju hladnim postupkom.

400 - 500 g na 1 litru hladne vode, ili prema primjenskim uputama
proizvoaËa.

©eÊer, mlijeËni proteini, mlijeËne masnoÊe, mlijeko u prahu, dozvoljeni
dodaci.

BIJELA KREMA  je osnovna krema za  pripremanje krema za
nadijevanje kolaËa ili sluæi kao krema za povrπinsko ukraπavanje
(dresiranje). KolaË Ëini izdaπnim. 
Dodatak krem margarina ili maslaca daje kremi osobita maziva, glatka
dresirajuÊa svojstva.  

BIJELA KREMA je neutralna i ima viπestruku primjenu.
Moæe se aromatizirati raznim aromama voÊnim sokovima, pastama,
likerima, kavom ili Ëokoladom, a moæe se obojiti i odgovarajuÊim
prehrambenim bojama. 

Papirnate vreÊe sadræaja 12,5 kg. 

Na suhom mjestu, dalje od izvora topline i mirisa, na temperaturi do 25°C.

6 mjeseci uz pravilne uvjete skladiπtenja.


